INGREDIENSER
4-6 personer

400 gram farska champinjoner
(helst fran Solbacka Champinjoner)
I gul lok

| vitloksklyfta

| ' msk smor

| msk mjol

| dl vitt vin

10 dl vatten

2 tarningar gronsaksbuljong

| dl gradde

100 gram Philadelphiaost

GOR SA HAR

Hacka champinjonerna, Ioken och vitloken.

Smialt smoret i en tjockbottnad kastrull och fras
gronsakerna tillsammans tills de fatt lite firg.

Tillsatt en matsked mjol och blanda noggrant.

Sla pa vinet och vattnet lite | taget under omrorning.
Smaksatc med buljongen, salt och peppar.

Lat sjuda i 10 min och mixa sedan soppan till 6nskad konsistens.
Tillsate gradden och osten och lat koka upp.

Servera girna soppan dekorerad med knaperstekt bacon eller hackad persilja.



Balkhed — inte bara en bygghandel

www.balkheds.se

Inger-Marie och Krister Balkhed kopte 1985 nedlaggningshotade Lantmdnnen i Markaryd,
s4 bildades Balkheds. Barnen Asa och Martin har med aren tagit pa sig ett allt stérre ansvar
for féretaget och numera ar det ett familjedgt foretag. Sortimentet har standigt kat och
man har idag ett utbud som till stor del tillgodoser husagarens, djurdgarens och byggarens
behov. Har finns allt fran djurfoder och olika tillbehor till det mesta for bade snickaren och
tradgardsmastaren. Det finns dven en specialavdelning med kok dar du kan fa god hjalp av

Inger-Marie med att planera och rita ditt nya kok.

Alla fyra trivs med att arbeta tillsammans och de tycker om att umgas aven utanfor jobbet,
trots att deras fritidintressen skiljer sig at en hel del. Kristers hobby dr att trolla, Inger-Marie
agnar sig helst &t litteratur och teater, for Asa star hennes egen hist fér den stora avkopp-
lingen och Martin ligger sin tid pa att snickra pa sitt hus.

Pa Balkheds ar gemenskapen viktig och varje vecka avslutas med att hela personalen later

sig val smaka nagon av de goda soppor, som Inger-Marie lagar till fredagslunchen. Hennes

egen favorit ar champinjonsoppan.

 AGARE Familen Balkhed
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